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بسمه تعالی
معاونت آموزشی دانشکده علوم پزشکی مراغه
مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

	فرم طرح  دوره آموزش حضوری (Course Plan)

	نام درس: زبان تخصصی
	نیمسال تحصیلی : نیمسال دوم سالتحصیلی 1402

	رشته و مقطع تحصیلی: کارشناسی علوم و صنایع غذایی
	گروه آموزشی:  تغذیه و صنایع غذایی

	تعداد واحد: 2
روز و ساعت برگزاری: یکشنبه- ساعت 12-10
	دروس پیشنیاز: زبان انگلیسی عمومی
محل برگزاری: دانشکده علوم پزشکی مراغه                                            

	نام مدرس/ مدرسین: دکتر سمیرا بیک زاده
نام مدرس مسئول درس: دکتر سمیرا بیک زاده                                                    
روزهای تماس با مدرس مسئول درس:  شنبه تا چهارشنبه – ساعت 7.30 تا 17:30
آدرس دفتر: دانشکده علوم پزشکی مراغه – اتاق 48
تلفن: 04137275551- 251
پست الکترونیک : samira.beikzadeh@mrgums.ac.ir

	هدف کلی درس: آشنا نمودن دانشجویان با متون علمی تخصصی به زبان انگلیسی به منظور درک مفهوم آنها و استفاده از مدارک علمی. 


	اهداف اختصاصی(اهداف شامل حیطه های مختلف یادگیری شامل شناختی، نگرشی و رفتاری، و مهارتی باشد:
از فراگیران انتظار می رود در پایان دوره قادر باشند :
1. آشنایی دانشجویان با مطالب انگلیسی مرتبط با علم صنایع غذایی (حیطه مهارتی- شناختی)

2. آشنایی دانشجویان با متون تخصصی مرتبط با فساد و اصول نگهداری مواد غذایی (حیطه مهارتی- شناختی)

3. آشنایی دانشجویان با متون تخصصی در زمینه صنایع لبنیات، اصول پاستوریزاسیون و استرلیزاسیون، نگهداری و فساد  (حیطه مهارتی- شناختی)

4. آشنایی دانشجویان با متون تخصصی در زمینه صنایع کنسروسازی، اصول نگهداری و فساد  (حیطه مهارتی- شناختی)

5. آشنایی دانشجویان با متون تخصصی در زمینه صنایع روغن، اصول نگهداری و فساد (حیطه مهارتی- شناختی)

6. آشنایی دانشجویان با متون تخصصی در زمینه صنایع قند، اصول نگهداری و فساد (حیطه مهارتی- شناختی)
7. آشنایی دانشجویان با متون تخصصی در زمینه صنایع گوشت، اصول نگهداری و فساد (حیطه مهارتی- شناختی)
8. آشنایی دانشجویان با متون تخصصی مرتبط با شیمی مواد غذایی (ترکیبات غذایی، افزودنی ها و ...) (حیطه مهارتی- شناختی)

9. آشنایی دانشجویان با متون تخصصی مرتبط با اصول بهداشت و ایمنی در صنایع غذایی، تجهیزات و دستگاهها (حیطه مهارتی- شناختی)
10. آشنایی دانشجویان با متون تخصصی مرتبط با میکروبیولوژی مواد غذایی (حیطه مهارتی- شناختی)



	شیوه تدریس: سخنرانی تعاملی، پرسش و پاسخ، و ارائه تمرين كلاسي

	مواد و وسایل آموزشی: وايت بورد، ويدئو پروژكتور (PowerPoint)

	شیوه ارزشیابی دانشجو:
1- حضور فعال، مداوم و بدون غیبت 
2- پروژه کلاسی 
3- امتحان میان ترم 
4- امتحان پایان ترم 


	تاریخ امتحان میان ترم: -
تاریخ امتحان پایان ترم: -
سایر تذکرهای مهم برای دانشجویان: (حضور فعال در کلاس و مشارکت در پرسش و پاسخ از اهمیت برخوردار است. )


	مقررات و نحوه برخورد با غیبت و تاخیر دانشجو:  
طبق آیین نامه مصوب آموزش دانشکده علوم پزشکی مراغه


	وظایف و تکالیف دانشجو:

حضور فعال و شرکت در کلاس، مشارکت در پرسش و پاسخ و فعالیت های کلاسی


	منابع اصلی درس:
1- جزایری، ابوالقاسم، 1374. انگلیسی برای دانشجویان رشته صنایع غذایی  
2- جدیری سلیمی، ابراهیم، عدالت نمینی، حسن، و مسیحا، سیروس. 1376.   انگلیسی برای دانشجویان رشته علوم و صنایع غذایی       
سایر منابع (مقاله و سایر مستندات مفید):



	جدول زمان بندی برنامه درسی زبان تخصصی

	روز و تاریخ
	ساعت
	عنوان
	مدرس
	ملاحظات / آمادگی لازم دانشجویان قبل از شروع کلاس

	یکشنبه
29/11/1402
	10-12
	آشنايي با دانشجويان، معرفي اهداف درس، معرفي منابع، نحوه ارزشيابي و توضيح مقدماتي 
Food- Processing plants and equipment

	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه

13/12/1402
	10-12
	Cleaning the plant
	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه

20/12/1402
	10-12
	Heating as a food processing- method

	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه

19/01/1403
	10-12
	Vacuum in cans
	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه

26/01/1403
	10-12
	Drying
	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه

02/02/1403
	10-12
	Pretreatment and packaging of dried foods

	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه

09/02/1403
	10-12
	Meat

	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه

16/02/1403
	10-12
	Meat procrssing
	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه

23/02/1403
	10-12
	Milk
	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه

30/02/1403
	10-12
	Dairy products

	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه
1403/03/06
	10-12
	Pasteurization
	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه
1403/03/13
	10-12
	Methods of pasteurization
	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه
1403/03/20
	10-12
	Microorganisms associated with food
	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه
1403/03/27
	10-12
	Estimating the number of microorganisms
	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه
1403/04/03
	10-12
	Sugar
	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه
1403/04/10
	10-12
	Corn and Beet Sugar
	دکتر بیک زاده
	

	یکشنبه
1403/04/17
	10-12
	Food preservation
	دکتر بیک زاده
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